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CENA DE GALA ESPANOLA‘ f fi
THE RITZ LONDON

iBienvenidos a nuestra Cena de
Gala Espanola! Un evento lleno de
elegancia, sabor y cultura
» . Ejecutiva [
espafola. Disfruten de una £3000
experiencia culinaria exquisita con

auténticos platos espanoles, vinos

selectos y una atmosfera
encantadora. Unanse a nosotros
mientras celebramos la rica
tradicion gastronomica de Espan i,
en un entorno distinguido y £2500
exclusivo. jPreparense para
deleitar sus sentidos y vivir una
noche inolvidable llena de encanto
ibérico!

La cena mds una junior suite costard £3000
La cena mds una Suite Ejecutiva costara £4000




Menu

Entrada:
Gazpacho Andaluz (Andalusian chilled tomato soup)
Gambas al Ajillo (Garlic shrimp)
Croquetas de Jamon (Ham croquettes)

Plato Fuerte:
Paella Valenciana (Traditional Valencian paella with saffron-infused
rice, chicken, rabbit, and vegetables)
Solomillo al Jerez (Beef tenderloin in sherry sauce)
Patatas Bravas (Fried potatoes with spicy tomato sauce and aioli)

Postre:
Tarta de Santiago (Almond cake from Santiago de Compostela)
Crema Catalana (Spanish-style creme brulée)

Carta de Vinos:

Vino Tinto:
Rioja Reserva
Ribera del Duero
Priorat ‘

Vino Blanco:
LA Albarifio
| x Verdejo
[ & Rueda



